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La nona edizione organizzata dall’ Associazione ProLoco citta di Reggio Calabria ricorda le origini calcidesi della citta dello Stretto

onsegnatii “Reggio Calabria Day" 2012

Pino Tripodi: «Ogni anno rilanciamo una sfida per favorire la crescita economica della nostra Terran

nche quest'anno

nella gremita “Sala

Biblioteca” di Pa-

lazzo Foti, sede del-
la Provincia di Reggio Calabria,
con il patrocinio dell' Ammini-
strazione Provinciale, Comu-
nale, della Camera di Commer-
cio e del Consiglio Regionale,
sono stati consegmati i premi
“Reggio Calabria Day 2012"
agli imprenditori Reggini, per
le loro capacita gestionali e per
gli importanti risultati produt-
tivi che hanno saputo raggiun-
gere. La realizzazione della
manifestazione, organizzata
dall'Associazione Fro Loco cit-
ta di Reggio Calabria, & stata
possibile grazie agli sforzi ed
alla tenacia del suo Presidente,
Giuseppe Tripodi e da tutto lo
staff organizzativo coordinato
da Luana Surace, Responsabile
Organizzativo, e da Giulia Bo-
nardi Responsabile per le rela-
zioni esterne nonché condut-
trice del Premioll premio
giunto quest’anno alla sua no-
na edizione, ricorda la fonda-
zione calcidese della Citta del-
lo Stretto, avvenuta presumi-
bilmente nel luglio del 730 a.C.,
e per tanto offre un riconosci-
mento alle piccole e medie im-
prese per il loro valore quali ri-
sorse economiche cruciali del
territorio. L'intento & quello di
far emergere da una realta sof-
ferta come la nostra, comune a
tutto il Mezzogiomo d'Italia,
una progpettiva diversa, vir-
tuosa e stimolante, che @ quel-
laespressadal lavoro meticolo-
so e quotidiano dei cittadini. 11
Reggio Calabria Day si pone
cosi l'intento di creare un pon-
te della memoria tra le radici
antichissime della Citta e le ge-
nerazioni dei reggini che ope-
rano nel presente, i quali attra-
verso il loro lavoro combattono
una realtd spesso di dissesto
econcmico e di disagio sociale.
Un percorso identitario che ri-
conosce nel lavoro onesto
I'espressione pit alta dell'im-
pegno di un cittadino nella so-
cietd in cul vive; un diritto,
quello al lavoro, che in questi
ultimianni in Italia & stato mes-
s0 sempre di pitl in discussione
dalla politica dei guadagni’ &
non dellacivilizzazione. Reggio
Calabria prova a differenziarsi,
e lo fa riconoscendo I'impegno
degli imprenditori locali richia-
mando l'attenzione delle auto-
ritd presenti nelle persone di
Domenico Giannetta, Assesso-
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re alle attivita produttive - Pro-
vincia di Reggio Calabria, Pao-
lo Anghelone, Assessore alle
attivita produttive - Comune di
Reggio Calabria, Eduardo
Lamberti Castronovo, Asses-
sore alle Politiche e Pianifica-
zione Culturale, Giuseppe Pir-
rotta, Assessore all'Urbanisti-
ca, Vincenzo Nociti, Assessore
alla Pubblica Istruzione e Rap-
porti con I'Universita, Michele
Marciand, Consigliere Provin-
ciale e Domenico Praticd, Presi-
dente del CONI Regionale.ll
Reggio Calabria Day quest'an-
no & stato conferito a Pietro
Cartella titolare e chef del ri-
storante " Al Focolare”, che rie-
vocando i sapori della tradizio-
ne culinaria calabrese si & gua-
dagnato la definizione di “cro-
cevia del buon gusto”. A Fran-
cesco Spinella titolare della dit-
ta “Spinella Marmi”, specializ-
zata nella lavorazione di marmi
e graniti destinati all'arredo
della casa e degli esterni. A
Francesco Chirico per la ge-
stione del bar "Winner”, che
delizia da anni la collettivita
con dolci, gelati & prodotti tipi-
ci. A Pasquale Minniti titolare
dello studio fotografico “Pho-
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Domenico Giannetta, Pino Tripodi e Paclo Anghelone

to-4U", che si attesta come una
delle realta pia giovani premia-
te @ si guadagna un posto nella
stima cittadina immortalando
con i suei scatti i ricordi piu bel-
1i di ognuno, anche attraverso
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le sue spettacolari foto e ripre-
se aeree. Al fratelli Luca e Car-
melo Barilla titolari dell'offici-
na-autocarrozzeria “Barilla”,
che, grazie all'uso di attrezza-
ture all'avanguardia e rispetto-

se dell'ambiente, sono diven-
tati, negli anni, un punto dirife-
rimento per una clientela sem-
pre bisognosa di consigli e di
assistenza tecnica. Senza di-
menticare un'importante ed

emergente settore che & quello
dell'imprenditoria femminile e
pertanto dei meritati riconosci-
menti sono stati consegnati
anche alle signore:Margherita
Macheda titolare del salumifi-
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"Regge Calabein day’

Salumifidio Romeo

|| AICRI0 ROME | MARGHERSIA MACHEDA

cio Romeo, che da anni si di
stingue per la particolare cura
che riserva alla selezione delle
materie prime per la lavorazio-
ne di ogni prodotto: dalla sta-
gionatura, all'uso di conser
vanti naturali. A Domenica Dit
to, titolare del panificio “Vec-
chia Tradizions", che da ben
quattro generazioni, con la sua
sapiente panificazione,
manda un'attivitad cara ai reg
gini. Eda Giovanna D' Agostino
titolare della gioielleria “Me-
dusArte” che porta la sua
esperienza nel settore dell'arti
gianato di lusse, quale & quello
orafo, ai livelli di competitivita
nazionale.La Pro Loco di Reg-
gio Calabria fa proprio il motto
di Demostene seconde cui
uSpesso le grandi imprese na-
scono da piccole opportunitas,
e attraverso il Reggio Calabria
Day rilancia la sfida della cre-
scita economica della Citta, au-
gurandosi di poter accogliere il
prossimo anno nuove realta
imprenditeriali nate dalla fan-
tasia, dall'impegno e dalla fidu-
cia dei reggini che hanno deci-
so di scommettere sulla loro
splendida e qualche voltaama-
raterra

tra-
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il Quotid

Reggio e provincia

Martedi 31 luglio 2012

@ dellaCalabria

Reggio 23

E’ giunto alla nona edizione il premio nazionale dedicato all'imprenditoria reggina

“Reggio Calabria day”, ecco i premiati

Un riconoscimento della Pro loco a chi ha dato lustro al territorio provinciale

E'giuntoallanonaedizioneil
Premio Nazionale “Reggio

Calabria Day”, riconosci-
mento speciale dedicato
all'imprenditoria _reggina

che, distinguendosi su tutto
il territorio italiano ed oltre
confine, puntaacelebrarel’il-
lustre passato recuperando
la ?mpria identita, attraver-
so l'operato di questi operosi
imprenditori che portano al-
toilnomedellaprovinciareg-

gina,

Il patron della manifesta-
zione Pino Tripodi, Presiden-
tedell’ Associazione Pro-Loco
Citti di Reggio Calabria, an-
che questanno orgogliosa-
mente, ribadisceil sensovero
di questo “ambito premio”,
ossiariconoscerel’altovalore
di artigiani ed imprenditori
che con il proprio lavoro por-
tanoavantiletradizionidella
nostra Reggio, valorizzando
la storia, i prodotti e la cultu-
radella nostra Terra in tutto
il mondo. L' Assessorealle at-
tivitd Produttive, Domenico
Giannetta aggiunge, ci tro-
viamo in un momento molto
difficile, di crisi mondiale,
che tocca non poco la nostra
Penisola e in maniera ancora
pin forte la nostra Regione
che maggiormenterisentedi
un mancato sviluppo, poter
assegnare tale riconosci-
mento a dei nostri conterra-
nei, piccole-medie realta reg-
gine, che operano quotidia-
namente per portare avanti
l'economia calabrese, & un
fatto di estrema rilevanza.
Unamacchinaorganizzativa
perfetta, sottolinea 1'Asses-
sore alle attiviti produttive
Paolo Anghelone, che crasce
nel suooperatodiannoinan-
no, prova ne & il fatto che an-
menta in maniera esponen-
ziale il numero delle persone
che giungono da ogni f arte
della nostra Penisola, segno
che & ancora molto forte 'at-
taccamento alle “origini”.
Un'edizione, questa del 2012
chesicuramente rispettoalle

precedenti, ancora di pia .

| premiati del “Reggio day™

punta ad unire gli imprendi-
toriregginiesiproponediva-
lorizzaree pubblicizzare que-
sta terra troppo spesso iden-
tificata solo per aspetti pura-
mente negativi, a livello na-
zionaleed internazionalecon

I'cbiettivo finale di restituire
digniti ad una Regione che
faticosamente cerca, come
una fenice di rinascere dallz
proprie ceneri intese come
“origini”. Un plauso speciala
vaaLuanaSurace, responsa-

bile Organizzativa e a Giulia
Bonardi, responsabile per le
relazioni esterne, e condut-
trice del Premio per avercon-
tribuito, attraverso il loro
operato,allacompletaedotti-
ma riuscita dell'evento sup-

portate da un'eccellente staff
or, izzativo.

resenti oltre agli assesso-
rialleattivita produttive l'as-
sessore alla cultura Dr.
EduardoLamberti Castrono-
vol'assessoreall'Urbanistica
Giuseppe Pirrotta, l'assesso-
reallacultura del Comune di
Hcggio Calabria Dr. Vincen-
zo Nociti, il consigliere Pro-
vingialeMichela Marciandeil
Presidente del Coni Dr. Do-
menico Pratico che si sono
sussepuiti nella consegna
dei premi alle ditte:La Vec-
chia Tradizione di Domenica
Ditto, Mesusarte di Giovan-
na D'Agostino, Carrozzeria
Officina dei F.1li Luca e Car-
melo Barilla, Pasticoeria Ge-
lateria Bar WinnerdiFrance-
sco Chirico, Photo-4U di Pa-
squaleMinniti, Ristorante Al
Focolare di Fietro Cartella,
Salumi RomeodiMargherita
Macheda.



